BOA VISTA

Barde Plage Day & Sunset
CARTE PLAGE
PINSA

FORMAGGI
Mozzarella fior di latte, scarmorza fumée, tomme de Savoie

CRUDO
Sauce tomate maison, mozzarella, champignons, jambon cru San Daniele

VEGGIE
Sauce tomate maison, mozzarella, courgette, aubergine, artichaut

PRIMAVERRA
Créme basilic maison, courgette, roquette

SALADES
TOMATE BURRATA

Mesclun, tomates, burrata, huile de basilic

SALADE DE POULET
Mesclun, poulet mariné thym-citron, olive verte, poivron, croitons

POKE BOWL
Riz vinaigré, tataki de thon, pousse de soja, petit pois, grenade, radis, choux

rouge, sauce soja salée

MELON JAMBON CRU
Mesclun, melon, jambon cru San Daniele

PLATS CHAUDS
TATAKI DE THON

Tataki de thon, fenouil roti, vierge de légumes, riz basmati

BROCHETTE DE POULET
Brochettes de poulet marinées thym-citron, pommes de terre grenaille réties a I'ail,
coulis d’herbes

PETITES FAIMS

DESSERTS Croque Monsieur 5,50€
Crépe sucre / citron sucre  4,00€ Club Saumon 7,00€
Crépe Nutella 5,00€
5,00€
aufire Nutalia 6.00¢ MENU ENFANT 9,00€
Croque monsieur
Gateau du moment 4,00€ ou 1/4 de Pinsa Formaggi

Glaces Maison de la glace  3,50€ + glace a I'eau
Vanille, chocolat, caramel beurre salé, + soda ou jus de fruit.
pistache, mangue, citron, fraise




BOA VISTA

Barde Plage Day & Sunset

CARTE DU SOIR
PINSA
FORMAGGI

Mozzarella fior di latte, scarmorza fumée, tomme de Savoie

CRUDO

Sauce tomate maison, mozzarella, champignons, jambon cru San Daniele

VEGGIE
Sauce tomate maison, mozzarella, courgette, aubergine, artichaut

PRIMAVERRA
Créme basilic maison, courgette, roquette

A PARTAGER

PLANCHE DE FROMAGES
Saint Nectaire, tomme de Savoie, créotin de chévre affiné

PLANCHE DE CHARCUTERIES ITALIENNES
Saucisson sec, salami toscan, jambon cru San Daniele 16 mois d’affinage,

jambon blanc, mortadelle a la pistache

PLANCHE APERO
Mix de la planche de fromages et planche de charcuteries, houmous, piperade

HOUMOUS
Purée de pois chiches maison a la creme de sésame, huile d’olive, pain pita

THOIONADE
Créme de thon citronnée maison, légumes a croquer (carottes, radis...)

BURRATA
Crémeux de petits pois a la menthe, burrata des Pouilles, noisettes torréfiées

TARTINES DE SAUMON
Saumon fumé, creamcheese au citron, pain nordique

MELON-JAMBON
Quartiers de melon, chiffonnade de jambon cru San Daniele, mesclun

TATAKI DE THON
Tataki de thon, fenouil roti, vierge de légumes

BROCHETTE DE POULET
Brochettes de poulet marinées thym-citron, coulis d’herbes




BOA VISTA

Barde Plage Day & Sunset

BOISSONS FRAICHES

Coca, Coca Zero, Perrier,
Fuze tea, Sprite

Jus de fruit :
Orange, Ananas, ACE, Fraise,
Pomme, Tomate

Red bull, Zero sugar,
Pastéeque

Café frappé

EAUX MINERALES

33cl

Vittel 3,00€
San Pellegrino 3,00€

BIERES PRESSIONS
25cl

Heineken Blonde 4,00€
Affligem Blanche 4,50€
Lagunitas IPA 4,50€

BIERES BOUTEILLES

Heineken 0%
Desperados
Kriek cerise

ALCOOLS

Captain Morgan, Bacardi
Cuatro, Gordon, Camino,
Smirnoff, Get 27, J&B
Sup Red Bull

Verre consigné 1€

COMMANDE AU COMPTOIR

VIANA SIGNATURE

Concombre, basilic, sirop
d’agave, rhum Eminente 3 ans,

ginger beer
11,00€

COCKTAILS

Frozen Margarita

Pichet de Frozen Margarita
Mojito

Sunset

Moscow mule

Apérol Spritz

Hugo Spritz

Cocktail du moment
Virgin Mojito

Virgin Sunset

VINS
12cl

Marrenon (Luberon) 6,00€

By Ott (Provence) 8,00€
Prosseco Riccardonna 6,00€

CHAMPAGNES

Nicolas Feuillate Pop 20cli
Nicolas Feuillate Brut 75cl
Rosé réserve exclusive 75cl
Blanc de blanc millésimé 75cl 1
Magnum Brut 150cl 1

HAPPY HOUR
De 17h00 a 19h00

1 Boisson achetée

20,00€
70,00€
90,00€
10,00€
30,00€

la méme boisson offerte

hors Champagne




